
KALIUMCHLORID IN PREMIUMREINHEIT

für Lebensmittelanwendungen mit höchstem Anspruch

Anwendungsbereich

NUTRIKS KaliSel+ eignet sich besonders zur Anreicherung von 
Lebensmitteln und Getränken mit Kalium. Kalium ist ein essen-
zieller Nährstoff und kann gezielt zugesetzt werden, um den 
ernährungsphysiologischen Wert von Produkten zu erhöhen. 
Sensible Anwendungsbereiche, wie die Produktanreicherung 
von Babynahrung, profitieren von der besonderen Reinheit 
und der sehr hohen Produktsicherheit. Weitere typische Ein-
satzgebiete sind isotonische Sportgetränke, Lebensmittel für 
Senioren sowie Mineralstoffmischungen und Pulver für Nah-
rungsergänzungsmittel. 

Darüber hinaus wird NUTRIKS KaliSel+ in der Lebensmittel-
industrie als hochwertige und effektive Salzalternative zur Nat-
riumreduktion in einer Vielzahl herzhafter Produkte eingesetzt.
Zusätzlich eignet sich NUTRIKS KaliSel+ als Prozesshilfsstoff 
und Zusatzstoff, beispielsweise bei der Herstellung veganer 
oder vegetarischer Produkte. Weitere Einsatzfelder finden 
sich in der Biotechnologie sowie in den Bereichen Health 
Care und Cosmetics.

•	 Kaliumchlorid in Premium- 
reinheit natürlichen Ursprungs  
mit und ohne Trennmittel

•	 "Low sodium" Claim Kriterien 
dank des extrem niedrigen Gehalts 
an Sekundärstoffen - insbesondere 
Natrium - erfüllt

•	 Sehr hohe Qualitätsstandards: 
FSSC 22000, DIN EN ISO 9001 ff.,  
Halal, Koscher

•	 Zur Mineralanreicherung oder 
Natriumreduktion in vielfältigen 
Anwendungen 

•	 Made in Germany
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Produkt

NUTRIKS KaliSel+ überzeugt durch hochreines Kaliumchlo-
rid natürlichen Ursprungs in kristalliner Form. Der besonders 
niedrige Gehalt an sekundären Mineralstoffen und Schwer-
metallen erfüllt höchste Reinheitsstandards für sensible An-
wendungen wie Säuglingsnahrung. Dies erlaubt die Aus-
lobung eines "Low Sodium" Claims. Optional ist NUTRIKS 
KaliSel+ auch ohne Antibackmittel erhältlich und erfüllt damit 
selbst höchste Anforderungen an die Produktreinheit – eine 
ideale Voraussetzung für die zusätzliche Auslobung eines 
„100 % natürlich“ Claims.

Produktqualität

NUTRIKS KaliSel+ steht für hochreines Kaliumchlorid mit 
einer Reinheit von typ. 99,7 %. Durch die Food-Zertifizierung 
nach GFSI‑Standards und die konsequente Anwendung des 
HACCP‑Konzepts wird eine gleichbleibend hohe Qualität 
durch strenge Kontrollen und vollständige Rückverfolgbar-
keit sichergestellt.

Zertifizierung

Die Produktionswerke der K+S verfügen über eine gültige 
Zertifizierung gemäß DIN EN ISO 9001 ff. und DIN EN ISO 
50001 ff. NUTRIKS KaliSel+ erfüllt außerdem die Anforderun-
gen gemäß FSSC 22000. Die Einhaltung von Hygieneanfor-
derungen wird durch das HACCP-System bestätigt. Koscher- 
und Halal-Anforderungen werden eingehalten.

Service

Wir bieten unseren Kunden qualitativ hochwertige Produkte 
mit konstant hoher Qualität. Bei Bedarf unterstützen wir unsere 
Kunden durch eine kompetente technische Anwendungsbe-
ratung. Eine weltweite hohe Liefersicherheit wird durch eine 
effektive Logistik per LKW, Schiff oder mit der Bahn sicher-
gestellt.

Lieferprogramm

Verpackungsgröße:	� 25 kg Sack

Art der Verpackung:	 PE-Sack

Zusammensetzung:	� Kaliumchlorid, Siliziumdioxid als 
Trennmittel oder auch ohne Trenn-
mittel

Körnung:	 Standard: 	 typ. 99 % < 0,8 mm 
	 Fein: 	 typ. 99 % < 0,3mm

Auf Wunsch senden wir Ihnen gerne ein Muster zu. 
Für weitere Informationen zu diesem und anderen Produk-
ten stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.

KALIUMCHLORID IN PREMIUMREINHEIT
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K+S Minerals and Agriculture GmbH 
Bertha-von-Suttner-Str. 7 · 34131 Kassel, Deutschland

 +49 561 9301- 0  ·   industry@k-plus-s.com  ·   www.kpluss.com

Ein Unternehmen der K+S


